
 

 

 

 

 

 

Fechas  

25, 26 y 27 de abril de 2017.  

 

Coordinado por 

Patricia Alonso (MNA), Belén Soguero (MNA), Mª 

Dolores Marrodán (UCM) y Marisa González-

Montero de Espinosa (grupo de investigación 

UCM). 

Sede 

Salón de actos del Museo Nacional de 

Antropología. 

Pª Infanta Isabel, 11. 28014. Madrid. 

Inscripción 

15 euros, estudiantes, desempleados y miembros 

de CAURI, la Asociación de Amigos del MNA. 

25 euros, resto de participantes. 

La inscripción se realizará a partir del 1 de 

marzo en la dirección de correo: 

reservas.mna@mecd.es, a la que deberá 

remitirse, con el asunto “Curso Comer es 

cultura. Antropología de la alimentación”, el 

formulario de inscripción o los datos que figuran 

en él, así como el resguardo bancario acreditativo 

del pago. 

La plaza sólo se confirmará una vez efectuado el 

pago. 

 

 

 

 

 

 

No olvidéis adjuntarnos un documento  

que acredite vuestra situación en caso de  

ser estudiante, desempleado o miembro  

de nuestra Asociación de Amigos. 

 

*Se solicitarán créditos de Libre Elección  

(Licenciatura) y ECTS (Grado) de la UCM. 

 

Datos bancarios:  

Entidad: BANKIA        

Nº Cuenta: 2038 0603 24 6006664200 

Titular: Cauri. Asoc. Amigos Museo  

Nacional de Antropología 
 

 
 

Museo Nacional de Antropología 

CURSO: COMER es Cultura. ANTROPOLOGÍA de la alimentación.  25, 26 y 27 de abril de 2017. 

 

 

BOLETÍN DE INSCRIPCIÓN: 

Apellidos:       

_______________________________________ 

Nombre:       

DNI:    Teléfono:   

Domicilio:       

_______________________________________ 

Población: _____________________________ 

Código postal: ________________ 

e-mail:        

 

 

 

 

 

 Información práctica: 

    Organizan: Museo Nacional de Antropología, Cauri. Asociación de Amigos del museo y Universidad Complutense de Madrid. 

                    Colaboran: Restaurante África Fusión, Tienda EsDeRaiz y Restaurante la Cevicuchería y Tampu. 

 
 

Cómo llegar: 
Museo Nacional de Antropología 
C/Alfonso XII, 68 
Entrada: Paseo Infanta Isabel, 11 28014, Madrid 
 
En Metro: línea 1 (Atocha y Atocha-Renfe) 
En autobús (líneas EMT): 6, 7, 10, 14, 19, 24, 26, 
27, 32, 34, 45, 59, 85, 86, 119, 150, C1 y C2 
En Tren: estación de cercanías de Atocha 

 

 

mailto:reservas.mna@mecd.es


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Martes 25 
 

 
 

MAÑANA: 

9:30-9:55 

Recepción de participantes  

 

10:00-10:30 

Presentación del curso a cargo de: 
D. Fernando Sáez Lara. Director del MNA 

Museo Nacional de Antropología 

Miguel Luque Talaván 
Presidente de Cauri y profesor del Dpto. de Historia  

de América I. UCM 

 

10:30-11:30        
 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

11:30-12:00 

Descanso        
 

12:00-13:00          

La alimentación shuar, una de las claves  

del “penker pujústin”, el buen vivir. 

Patricia Alonso Pajuelo 
Conservadora de las colecciones  

de América y de Oceanía del MNA 

 

13:00-14:00          

Dime lo que comes y te diré qué eres.  

Identidades/alteridades culinarias en los Andes.  

Francisco M. Gil García

PROGRAMA DEL CURSO: COMER es Cultura. ANTROPOLOGÍA de la alimentación.  25, 26 y 27 de abril de 2017. 

TARDE: 

16:00-17:00    18:00-18:15 

Alimentación en África,    Descanso 
más allá de la nutrición . 

Álvaro Alconada 

Universidad de Lleida   18:15-18:35   

     Lekkal Bu Bahk.  

17:00-18:00    Un repaso a la   

Del bosque fang a la olla   comida de Senegal. 

caníbal. Un caso de    Yerim 

apropiación ideológica de   Restaurante África 

la alimentación .   Fusión. 

Luis Pérez Armiño     
Conservador de las      

colecciones africanas del    

MNA 
   Turno de preguntas y debate 

 

Bloque I. Alimentación y cultura    AC 

 

       

 
 
 

 

La alimentación está muy relacionada con la identidad cultural, cada cultura tiene su propio sistema alimentario. Nos 

podemos preguntar por qué unas culturas prefieren unos alimentos a otros, o por qué las categorías sobre lo que es o 

no comestible son diferentes. En todas las culturas hay reglas sobre qué comer, cómo prepararlo, así como cuándo, 

cómo, dónde y con quién consumirlo. Dentro de una misma cultura los alimentos cambian en función del estatus, del 

género, de la edad, del momento del día, del contexto. Y la comida tiene un papel fundamental en los acontecimientos 

sociales. Estos y otros temas como las representaciones simbólicas de los alimentos, las relaciones entre salud y 

alimentación, los trastornos alimentarios, o los cambios y tendencias en los hábitos alimenticios son objeto de estudio 

de la antropología de la alimentación. En el curso trataremos algunos de ellos y realizaremos un viaje por los sabores de 

Asia, África y América a través de las colecciones del MNA.  

        

       Introducción a la Antropología de la alimentación. 

       Julián López García 
       Universidad Nacional de Educación a Distancia 

 

       Universidad Complutense de Madrid   

       
       Turno de preguntas y debate 

 

 



Miércoles 26 
 

 

   
 

 

 

MAÑANA: 

9:30-10:30 

Obesidad y malnutrición en un mundo globalizado. 
Mª Dolores Marrodán  
Universidad Complutense de Madrid 

Marisa González-Montero de Espinosa 
Grupo de  investigación EPINUT. Universidad 

Complutense de Madrid. 
 

10:30-11:30 

(Des) Encuentros entre alimentación, salud y  

género: una aproximación antropológica sobre los TCA. 

Mabel Gracia Arnáiz        

Universitat Rovira i Virgili 

 
 
 

 

 

 

Jueves 27 
 
 

 

MAÑANA: 

 
9:30-10:30   

Una aproximación a la alimentación a través de la  

antropología de las migraciones. 

Carlos Giménez Romero 
Universidad Autónoma de Madrid 

 

10:30-11:30 

 

 

11:30-12:00 

Descanso        
 

12:00-13:00 

El sonido del hambre: “el hambre 

estacional en el Sahel” 

Antonio Vargas Brizuela  
Acción contra el hambre España. 

 

13:00-13:20 

Anorexia (título por confirmar) 

Pepi Aymat Molina 

Asociación ADANER 
 

 

 

 
 

11:30-12:00 

Descanso        
 

12:00-13:00 

Identidades culinarias:  

memorias en Ebullición. 

Suraia Abud 
Universidad Complutense de Madrid 
Raúl Fernández San Miguel 
Universidad Autónoma de Madrid 

 
 

13:00-14:00          

Antropologías del hambre:  

perspectivas de ayer y de hoy. 

Lorenzo Mariano Juárez 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 

 
 
 

 

Bloque II. Desigualdades alimentarias: del hambre a la abundancia    DA 
 

 

       

 
 

 

 

................................................................................................................................................................................................................................................................................ 

 
 

 
 

TARDE:    18:00-18:15 

16:00-17:00    Descanso 

El Veganismo: ¿una  

estrategia de distinción?           18:15-18:35 

Suraia Abud    Ingredientes de un plato  

Universidad Complutense                 llamado Perú.      

de Madrid    Miguel Ángel Valdiviezo 
Restaurante La Cevicuchería y 

Tampu 

17:00-18:00     

El significado antropológico   18:35-18:55 

de los cultivos. Equivalencias   Slowfood: bueno, limpio y justo. 

culturales y su papel en el    Pedro García 

Paisaje.     Tienda EsDeRaiz 

Antonio Gómez Sal    

Universidad de Alcalá       

Bloque IV. Alimentación y migración   AM 

 

       

 
 

 

 

 

 

Bloque III. Nuevas tendencias alimentarias   NTA 

 

       

 
 
 

 

Turno de preguntas y debate 

 

Turno de preguntas y debate 

 

 
 
 

 

 

TARDE: 

16:00-16:20    16:20-18:00 

Chocolate: el alimento de los   Recorrido temático por las 

dioses.     colecciones del MNA.  

Belén Soguero    Luis Pérez Armiño         

Museo Nacional    Patricia Alonso Pajuelo 

de Antropología Museo Nacional de 

Antropología 

 

      

 

 
 

 

 

 

Turno de preguntas y debate 

 

Bloque V: Las cocinas de Asia, África y América 

en las colecciones del Museo Nacional de 

Antropología                                                          AAA 

 

       

 
 
 

 

Universidad de Extremadura    
 
 

 

Turno de preguntas y debate 

 

DA 

Apuntes sobre la inmigración mexicana en  

España y sus prácticas alimentarias 

      Xóchitl del Carmen Maciel Martínez       
      Antropóloga social      

 
 

 

 

Turno de preguntas y debate 

 




